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LA VOSTRA CARTA DEI VINI

Vi porgiamo il nostro sincero benvenuto e vi ringraziamo per il tempo che dedicherete
alla lettura della nostra Carta dei Vini, che durante questa visita speriamo sentiate
anche un po’ vostra, sfogliandola per la scelta migliore per I'abbinamento con la
proposta culinaria di Esterina.

Alzate gli occhi verso il mare e abbandonatevi al suo colore, al suo suono e al suo
profumo. Siete davanti a un panorama di bellezza che genera un impagabile benessere
per la mente che va assolutamente preservato.

Esterina vuole accompagnare con discrezione e sobrieta questo prezioso momento di
lentezza che avete deciso di dedicarvi.

Vi proponiamo quindi questa ricercata selezione di vini, che riteniamo allavanguardia
e fuori dalle vie commerciali piu battute, nella quale troverete vini che sono prodotti
da piccoli vignaioli artigiani e affermate realta vitivinicole, in Italia e nel mondo, che
hanno a cuore, la salvaguardia del territorio e del’'ambiente in cui vivono e i ritmi lenti
della natura in tutte le fasi della produzione: dalla vigna alla bottiglia.

Troverete in questa Carta dei Vini esclusivamente prodotti legati a doppio filo con il
territorio da cui provengono, con un approccio alla viticoltura fatto di autocoscienza,
artigianalita e savoir faire e una trasformazione in cantina dell’uva in vino attenta e
scrupolosa.

Questa Carta dei Vini racchiude i prodotti di vignaioli veri e artigiani, donne e uomini
di ogni etad e cultura, che si adoperano ogni giorno, rispettando, per far si che nei vostri

calici arrivi il vino pit autentico e originale possibile.

Lo Staff di Esterina



LEGENDA DEI SIMBOLI

Diseguito unapiccolalegendache hal’obiettivo didarvi qualche informazione
in pit sul vino che sara oggetto della vostra scelta.
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Certificazione Biologica

Certificato rilasciato da un organismo preposto, che
riconosce alle aziende vitivinicole (dalla produzione alla
commercializzazione) il raggiungimento di determinati
standard imposti dall’Unione Europea, tra cui il rispetto di
limiti massimi di solfiti aggiunti.
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Tappo Sughero

Certificazione Biodinamica

Demeter € un marchio internazionale che certifica la
provenienza del vino (e prodotti dell’agroalimentare)
da metodi di coltivazione biodinamica, garanzia che sia
veramente prodotto seguendo i principi di tali metodi.

Tappo Tecnico

Vini Artigiani

Prodotti da vignaioli che vinificano nel pieno rispetto delle
tradizioni e dei territori, in una maniera tipica e riconoscibile,
che gestiscono un numero limitato di ettari di vigneto,
eliminando I'utilizzo di sostanze chimiche in vigna e in
cantina e tenendo basso il valore dei solfiti aggiunti.
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Tappo a Vite

Senza Solfiti Aggiunti

Indica che il vignaiolo non ha mai utilizzato tali additivi
durante le fasi di produzione di tale vino; cio non esclude
la presenza di solfiti sviluppati naturalmente, presenti
comunque in una quantita irrisoria, inferiore ai 10 mg|!I.
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Tappo Vetro

FIVI - Federazione Italiana Vignaioli
Indipendenti

Il vino é prodotto da un Vignaiolo Indipendente ossia che
coltiva le sue vigne, vinifica la sua uva, imbottiglia il suo vino
e cura personalmente la vendita dello stesso, sotto la propria
responsabilita, con il suo nome e la sua etichetta.
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Tappo a Fungo

Vigneron Indépendant

Vigneron Indépendant é l’equivalente francese del Vignaiolo
Indipendente, aderente alla associazione Vignerons
Indépendants - Des vins et des personnalités authentiques.
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Tappo Ermetico

Haute Valeur Environnementale

L’Haute Valeur Environnementale corrisponde al livello pit
alto della certificazione ambientale dedicata alle attivita
agricole in Francia (sia per la filiera vegetale sia per la
filiera animale), certificazione rilasciata dal Ministére de
I’Agriculture et de I’Alimentation.
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Tappo aCorona



BOLLICINE / SPARKLING WINES

Prosecco

Glera 11.5% Tenuta Amadio Asolo Prosecco Superiore Brut Docg €22
Glera 11.5% Tenuta Amadio Asolo Prosecco Superiore Dry Docg €28
Millesimato 2022
Spumanti e frizzanti
ﬁ Lombardia Chardonnay,  12.5% Monogram Franciacorta Cuvée Brut Docg €40
Pinot Bianco Blanc de Blancs
Veneto Pinot Nero 11.5% Tenuta Amadio Spumante Extra Dry Rose €24
P ﬁ Emilia Lambrusco 11.5% Pezzuoli Lambrusco Doc €26
Romagna Grasparossa Grasparossa di Castelvetro
Spumante Extra Dry SuDiGiri
Umbria Moscato 12% Annesanti Raspato Bianco Frizzante Igt €33
Umbria Sangiovese 11.5% Annesanti Raspato Rosato Frizzante Igt €31
Borgogna Pinot Nero 12% Moissenet - Bonnard Crémant de Bourgogne Brut Aoc €38
(Cote de Beaune)
< @ ﬁ Champagne Meunier, 12% Bergeronneau Champagne Brut Aoc €65
. = (Montagnede  Pinot Nero, Marion Grande Réserve Premier Cru
Reims) Chardonnay
Champagne Chardonnay 12% Ph]hppe Glavier Champagne Brut Aoc €72
(Céte des Blancs) La Grace d’Alphael Grand Cru
Champagne  Pinot Nero 12% Rémy Massin & Fils Champagne Brut Aoc €60
(Cdte des Bar/ Tradition

Aube)



VINI BIANCHI / WHITE WINES
Italia

P Piemonte Chardonnay 13,5% Brezza Langhe Chardonnay 2020 Doc €30

Piemonte Cortese 13.5% Cascina Biné Gavi 2021 Docg €24

Alto Adige Gewiirztraminer  13.5% Kellerei Kaltern Alto Adige Gewiirztraminer 2022  Doc €30

iﬂ % @ Friuli Venezia  Pinot Bianco 14% Ferlat Collio Bianco 2020 Doc €38
Giulia

Friuli Venezia  Friulano 14% Ferlat Friulano 2020 Igt €30
Giulia

Friuli Venezia  Ribolla Gialla ~ 13.5% Ferlat Ribolla Gialla 2022 Igt €32
Giulia

Friuli Venezia Sauvignon 13.5% Ferlat Sauvignon 2022 Igt €32
Giulia

Toscana Vermentino 13% Mulini di Segalari ~ Vermentino Igt €40

(Bolgheri)

Un po’ piti su del Mare 2022

;¥ & Marche Verdicchio 12.5% Tenuta dell’'Ugolino  Verdicchio dei Castelli di Jesi Doc €20
Classico Le Piaole 2022

= g Marche Verdicchio 13.5% Tenuta del’Ugolino  Verdicchio dei Castelli di Jesi Doc €35
Classico Superiore
Vigneto del Balluccio 2020

% Umbria Grechetto, 12% Annesanti Erroreo1 2021 Igt €322
) Malvasia

Umbria Grechetto 12% Annesanti Fonte Farro 2022 Igt €30

2\ @ Umbria Grechetto, 12.5% Annesanti Ninfa del Nera 2022 Igt €21
Malvasia,
Trebbiano

F.+ &3 Umbria Trebbiano 12% Cirelli Trebbiano d’Abruzzo 2020 Doc €29

@ Lazio Vermentino 12,5% Muscari Tomajoli ~ Nethun 2022 Igt €45

Campania Coda di Volpe 12% Cantine Del’Angelo Irpinia Coda di Volpe Doc €32

Del Nonno 2020

Campania Falanghina 13% Contrada Salandra  Campi Flegrei Falanghina 2019 Doc €38

Calabria Zibibbo e 12.5% Cantine Benvenuto Mare 2022 Igt €28
Malvasia




Chablis Chardonnay 14% La Meuliére Petit Chablis 2021 Aoc €40
Chablis Chardonnay 14% La Meuliére Chablis 2020 Aoc €44
Borgogna Aligoté 12.5% Domaine Larue Bourgogne Aligoté 2022 Aoc €272
(Cote de Beaune)
=) Borgogna Chardonnay 13% Claude Nouveau Bourgogne Aoc €45
- (Cote de Beaune) Hautes - Cotes de Beaune 2020
Borgogna Chardonnay 13% Vaudoisey - Auxey - Duresses Blanc 2020 Aoc €65
(Cote de Beaune) Creusefond
Germania
s Mittelrhein Riesling 12% Weingut Bacharacher €24
Ratzenberger Riesling Trocken 2019
Rheingau Riesling 12%  Weingut Ein-Zwei-Dry Organic Riesling €25
Leitz Trocken 2022
¥ &3 Rheingau Riesling 1% Weingut Riidesheimer Kirchenpfad €25
Leitz Riesling Kabinett 2019
Rheinhessen  Riesling 12%  Weingut Riesling Qvinterra Trocken 2022 €22
Kiihling - Gillot
VINI ROSATI / ROSE WINES
- Lazio Montepulciano  12.5% Muscari Tomajoli ~ Rosato Velca 2021 Igt €38
o @ Calabria Calabrese 13% Cantine Benvenuto  Rosato Celeste 2022 Igt €28



Italia

VINI ROSSI / RED WINES

o Piemonte Nebbiolo 14% Brezza Barolo 2017 Docg €68
Piemonte Nebbiolo 15% Rizzi Barbaresco Rizzi 2020 Docg €58
Piemonte Dolcetto 12.5% Rizzi Dolcetto d’Alba 2022 Doc €28
Piemonte Nebbiolo 14% Rizzi Langhe Nebbiolo 2020 Doc €42
Piemonte Barbera 14% Emilio Vada Barbera d’Asti 2021 Doc €35
Piemonte Dolcetto 14% Emilio Vada Dolcetto d’Alba Amaranto 2021 Doc €35
Liguria Rossese 13.5% Maccario Do|ceacqua 2021 Doc €30

Dringenberg
Liguria Rossese 13% Maccario Dolceacqua Namenlos 2020 Doc €32
Dringenberg
Alto Adige Schiava 13% Kellerei Kaltern Alto Adige Kalterersee Classico  Doc €25
Superiore Leuchtenberg 2021
Friuli Venezia  Cabernet Franc 13% Ferlat Cabernet Franc 2019 Igt €35
Giulia
~ Friuli Venezia ~ Merlot 13,5% Ferlat Merlot No Land Vineyard 2020 Igt €38
Giulia
Toscana Cabernet 14.5% Baracchi O’Lillo 2020 Igt €26
(Cortona) Sauvignon,
Merlot,
Sangiovese
Toscana Syrah 14.5% Baracchi Cortona Syrah Smeriglio 2018 Doc €32
(Cortona)
& Toscana Cabernet 13% Mulini di Segalari ~ Bolgheri Rosso Doc €40
(Bolgheri) sauvignon e Ai Confini del Bosco 2019
Franc, Merlot
- Toscana Sangiovese 14.5% Sesta di Sopra Toscana Sangiovese 2021 Igt €35
] (Montalcino)
- @ Toscana Sangiovese 14.5%  Sesta di Sopra Rosso di Montalcino 2019 Doc €58
(Montalcino)
] Toscana Sangiovese 14.5% Sesta di Sopra Brunello di Montalcino 2017 Docg €148
(Montalcino)
- @ Umbria Merlot 12.5% Annesanti Salto del Cieco 2019 Igt €21
Umbria Barbera 13.5% Annesanti Suppriscola 2021 Igt €31




a2 Lazio Grenache, 15% San Giovenale Habemus 2019 Igt €120
Syrah,
Carignano,
Tempranillo
Campania Campi Flegrei 13% Contrada Salandra  Piedirosso Campi Flegrei 2018 Doc €32
Piedirosso
Calabria GrecoNeroe  13.5% Cantine Benvenuto Terra 2022 Igt €28
Magliocco
Sardegna Cannonau 15% Pusole Cannonau di Sardegna 2021 Doc €32
Francia
Borgogna Pinot Nero 13% Gérard quhet Bou rgogne 2020 Aoc €53
(Cote de Nuits)
Borgogna Pinot Nero 14% Robert Sirugue Bourgogne Aoc €65
(Cote de Nuits) Cote d’Or Pinot Noir 2020
s ® Borgogna Pinot Nero 12.5% Claude Nouveau Bourgogne Aoc €45
. (Cote de Beaune) Hautes - Cotes de Beaune 2021
Borgogna Pinot Nero 13.5% undoisey - Bou rgogne Aoc €39
(Cote de Beaune) Creusefond Cote d’Or Pinot Noir 2020
Borgogna Pinot Nero 13.5% Les Champs de Bourgogne Cote Chalonnaise Aoc €45
(Cote I’Abbaye Les Claveaux 2019
Chalonnaise)
Piemonte Moscato 5% Rizzi Moscato d’Asti Docg €27
Calabria Zibibbo di Pizzo 14.5% Cantine Benvenuto ~ Alchimia Zibibbo Passito 2020 Igt €45
Calabro
Germania Riesling 8.5% Weingut Dr. Crusius Traiser Rotenfels €65
(Nahe) Riesling Spitlese 2016
P Germania Riesling 7.5% Weingut Leitz Riidesheimer Berg Roseneck €55
h (Rheingau)

Spitlese 2018



FRONTE MARE

Vi offriamo qui un piccolo percorso di vini che possono essere considerati
dei veri passepartout con i piatti del menu di Esterina, fermo restando che
I’esperienza migliore che si possa fare nell’abbinamento sensoriale del vino
con il cibo & sempre quella che deriva dal divertimento e dal piacere della
scoperta. Quindi, sbizzarritevi nella scelta! Noi saremo vostri complici.

Bollicine

W @ Veneto Glera 11.5% Tenuta Amadio Asolo Prosecco Superiore Brut Docg €22

Borgogna Pinot Nero 12% Moissenet Bonnard Crémant de Bourgogne Brut Aoc €38
(Cote de Beaune)
) Champagne =~ Meunier, 12% Bergeronneau- Champagne Brut Grande Réserve Aoc €65
- (Montagne de  Pinot Nero, Marion Premier Cru
Reims) Chardonnay
Bianchi
s &3 Marche Verdicchio 12.5% Tenuta dell’Ugolino  Verdicchio dei Castelli Jesi Doc €20

Classico Le Piaole 2022

Friuli Venezia ~ Sauvignon 13.5% Ferlat Sauvignon 2022 Igt €32
Giulia

Chablis Chardonnay 14% La Meuliére Petit Chablis 2021 Aoc €40

Rheinhessen  Riesling 12% Weingut Kiihling-  Riesling Qvinterra Trocken 2022 €24
Gillot
Rosati
@ Lazio Montepulciano  12.5% Muscari Tomajoli Rosato Velca 2021 Igt €38
Rossi
Alto Adige Schiava 13% Kellerei Kaltern Alto Adige Kalterersee Classico ~ Doc €25
Superiore Leuchtenberg 2021
iﬂj ;, E] Liguria Rossese 13.5% Maccario Dolceacqua 2021 Doc €30
Dringenberg
Borgogna Pinot Nero 13% Gerard Raphet Bourgogne 2020 Aoc €53

(Céte de Nuits)









